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Salade a I'emmental bio Crepefau jambon et Salade amandes et au Betteraves bio
E romage chevre . E
Spaghetti bio bolognaise Gigolette lapin a la Steak de boeuf aux Pave de hoki sce aux
aux lentilles bio moutarde échalotes herbes
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Semoule bio

Haricot beurre au beurre Riz creole bio

Poivrons sautes

Camembert bio Brie

Pomme gala bio Flan au chocolat et biscuit Tarte aux fraises Fruit de saison bio

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *
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Salade a I'emmental bio

Spaghetti bio bolognaise
aux lentilles bio

Pomme gala bio

Crepe au jambon et
fromage

Gigolette lapin a la
moutarde
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Haricot beurre au beurre

Camembert bio

Flan au chocolat et biscuit

Salade amandes et au
chevre

Steak de boeuf aux
échalotes

Poivrons sautes

Tarte aux fraises

Betteraves bio

Pave de hoki sce aux
herbes

Riz creole bio

Brie

Fruit de saison bio
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